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In einem neuen Zube-
hörkatalog präsentiert
Wükaro sein umfang-
reiches Programm: Ne-
ben Zwischenboden
mit einseitiger Anti-
rutschbeschichtung,
Antirutschmatten,
Aluminiumregalen,
Zurrleisten, Stecklat-
ten und anderen Arti-
keln zur Ladungssiche-
rung enthält der bebil-
derte Katalog auch Zubehör
zur Erleichterung der Be- und
Entladung des Laderaums wie
Hubladelift, Linearladelift, La-
debordwand, Laderampe und
spezielle Branchenaccessoires
wie Eurorohrbahnen, Kiemen-
lüfter und anderes.

Der Zubehörkatalog in Print-
Version ist auf Anfrage erhält-
lich oder kann als PDF-Datei
von der Wükaro-Homepage
heruntergeladen werden.
Informationen:
Tel. 07152 99924-0
www.wuekaro.de

Wükaro

Problemlos transportieren

Damit im Lieferwagen alles am Platz bleibt:

Zwischenboden mit Antirutschbeschichtung.

Die Firma Josef Opelka hat ei-
nen kompakt gebauten Tempe-
rierwagen auf den Markt ge-
bracht, mit dem bei geringem
Platz- und Energieaufwand
Gebäcke glasiert und überzo-
gen werden können.
Im Gegensatz zu anderen Tem-
periergeräten stehen bei die-
sem System die Wannen mit
der zu temperierenden Masse
nicht im Wasserbad, sondern
direkt auf einer Flächenhei-
zung in den Schubladen. Durch
die kompakte Bauweise des
Wagens können so verschiede-
ne Überzugsmassen in vier be-
heizten Schubladen erwärmt
und auf Temperatur gehalten
werden. Dafür sorgt eine stu-
fenlose Temperaturregelung,

die die Heizmatten steuert. Im
LED-Display an der Seite wird
die Soll- und Ist-Temperatur
angezeigt.
Informationen:
Tel. 07141 29224-0
www.opelka.de

Opelka

Vier auf einen Streich

Im Glasier- und Temperierwagen blei-

ben bis zu vier Massen auf Temperatur.

Die Verkaufsmobile von Tam-
hart Fahrzeugbau sind flexible,
wendige Fahrzeuge mit tech-
nisch ausgefeilten Lösungen,
ergänzt mit einer dekorativen
Innenausstattung. Die serien-
mäßige Ausstattung ist nach
Herstellerangaben auf höchst-
em Niveau: Klappenöffnung
mit automatisch ausklappba-
rem Taschenbrett und mittig

angeordneter Backwaren-
Kühltheke für 5 Kuchenbleche.
Die Stromversorgung erfolgt
über ein Batteriesystem auf 12-
Volt Basis mit integriertem La-
degerät. Die Fahrzeuge werden
auf Basis des Renault Master
oder Mercedes Sprinter gebaut.
Informationen:
Tel. 04266 9308-0
www.tamhart.de

Tamhart

Bestens ausgestattet

Nach der ersten Generation der
Kastalia Flüssighefen ist es Le-
saffre nun gelungen, den Kon-
zentrationsfaktor der Flüssig-
hefe so weit zu erhöhen, dass
sie denselben Wirkungsgrad
wie Presshefe aufweist. Dies ist
die Basis für Kastalia 1:1, eine
stabile Hefe von höchster Qua-
lität, die bei allen Backanwen-
dungen beste Leistung garan-
tiert: beim Einsatz für Brot und
Hefegebäck ebenso wie bei der
direkten und indirekten Teig-
führung. Der praktische, ge-
kühlte Kastalia 1:1 Dosierauto-
mat ermöglicht einen präzisen
Einsatz der Flüssighefe und ist
mit einer (1 x 20 kg) oder zwei
Bag-in-Boxen (2 x 20 kg) er-
hältlich.

Informationen:
Tel. 07223 28166-160
www.kastalia.com

Lesaffre/Fala

Flüssig schneller dosieren

Schnell und genau dosieren: Flüssighefe

direkt aus dem gekühlten Karton (BiB).

Von Kessko kommt eine neue
Idee für den Muttertag: Kleine
Sahne-Törtchen in Herzform
lassen jedes Mutterherz höher
schlagen! Hergestellt mit den
Kessko-Fixfertig Sahnespezia-
litäten ist dies kein Problem.
Beispielsweise mit der fruchti-

Kessko

Fruchtig-frische Kreationen
gen Rhabarber-Sahne, verfei-
nert mit Erdbeerstückchen,
oder der Fixfertig für Straccia-
tella-Sahne mit kleinen Scho-
kostückchen trifft man immer
die richtige Wahl und den er-
wünschten Geschmack.
Auch Amerikaner kann man zu
diesem Ehrentag in Herzform

anbieten. Die Spezialmi-
schung für Amerikaner

zeichnet sich aus durch
einfache Verarbei-

tung, optimales
Volumen mit ein-
heitlicher Struk-
tur und lange

Frischhaltung.
Informationen:

Tel. 0228 40000-42
www.kessko.de

Der Versender Vega hat sein
Möbelprogramm für Gastrono-
mie, Hotellerie und Catering
erweitert und fasst es erstmals
in einem separaten Katalog zu-
sammen: Möbel für den Innen-
und Außenbereich, für jeden
Geschmack und für jeden An-
spruch. Entsprechend hoch-
wertig und speziell auf die Be-
dürfnisse der Gastronomie zu-

geschnitten ist das Angebot.
Die Palette reicht von Stühlen
und Tischen über Lounge-Mö-
bel und Barhocker, Stehtische
und Bankett-Tische, Tischplat-
ten und -gestelle bis zu passen-
den Accessoires wie Stuhlkis-
sen und Sonnenschirmen.
Informationen:
Tel. 01805 808-505
www.vega-direct.com

Vega

Möbel für innen und außen

Die Zerkleinerung von frischem
und getrocknetem Brot oder
Feingebäck ist die Domäne der
Hammermühlen von W&K-Au-
tomation. Es können mit ihnen

aber auch Getrei-
de, Nüsse und
Ölsaaten ge-

mahlen oder Käse
gerieben werden.
Zur südback hatte
W&K-Automation
die Wiederauflage

der bewährten
Hammermühle
„Junior 4“ vor-
gestellt. Mit der

leistungsstar-
ken Mühle
„Junior 5“
und der in-
dustrietaugli-
chen Version
„VHS“ sind

nun auch Produktdurchsätze in
den Bereichen von 250 bis
1500kg/h möglich. Die Mühlen
sind robust aus Edelstahl gebaut.
Informationen:
Tel. 0221 912828-0
www.wuk-automation.de

Hammermühle

Junior 4.

W&K-Automation

Mahlen
und Reiben

Mit der Rotec SB von Rego Her-
litzius können Endkunden ihre
ofenfrischen Brote sicher, ein-
fach und komfortabel schneiden
wie die Profis. Die SB-Variante
ist auch eine sehr attraktive Lö-
sung für Bäckereien, in denen
der Platz hinter der Ladentheke
eingeschränkt ist.
Die Handhabung der Rotec SB
ist einfach und komfortabel. Der
Kunde legt sein Brot in den
Schneidraum der Maschine, dort
wird das Brot automatisch in die
richtige Position gebracht, fi-
xiert und optimal geschnitten.
Über drei Tasten wird die Schei-
bendicke von dünn über mittel
bis dick ausgewählt. Die exakten
Schnittstärken werden zwischen
3 und 25 mm vom Betreiber be-
liebig voreingestellt.
Informationen:
Tel. 02129 3466-0
www.rego-herlitzius.de

Rego Herlitzius

Kunden schneiden
ihr Brot selbst

Anzeige

Kleine Herztörtchen mit

Früchten zu Muttertag.




