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PRODUKTE & IDEEN

Kühllösungen für den Transport
Die Wükaro GmbH hat sich auf den Ausbau von Kühlfahrzeugen sowie Spe-
zialaus- und aufbauten spezialisiert. Vom Kastenwagen bis zum Kofferaufbau

bietet die Firma das pas-
sende Fahrzeug für
jeden Anwendungs-
zweck an, sei es isoliert
oder nicht isoliert, von
der Hygieneausklei-
dung über die Kühlver-
sion bis zur Tiefkühlver-
sion. Das Unternehmen
verspricht hohe Langle-
bigkeit und ein gutes
Preis-Leistungs-Verhält-
nis – und Aus- und Auf-
bauten für nahezu alle
Fahrzeuge. Seit Herbst

2009 bietet Wükaro auch eine vollintegrierte Kühlanlage für den Mercedes
Benz Sprinter (Foto), den Volkswagen Crafter und für den Volkswagen Trans-
porter T5 an. Info: Tel. (071 52) 999 24-0, www.wuekaro.de 

Vorteige und Sauerteige in Bio-Qualität
C. Siebrecht hat sein Bio-Sortiment unter der Marke „Agrano“ kontinuier-
lich ausgebaut. Aktuell geschieht dies mit zwei neuen Varianten des flüssi-
gen Bio-Vorteiges Levafresh: „Levafresh Malz“ mit Bio Malz und aktiven
Mikroorganismen ist für Bäcker gedacht, die einen malzigen Geschmack
und eine dunklere Krume bevorzugen. Und „Levafresh Freeze“ ist ein flüssi-
ges, emulgatorfreies Backmittel in Bio Qualität, mit dem sich die erstklassi-
gen Levafresh-Gebäcke gelingsicher herstellen lassen. „Agrano Bio Dinkel-
back“ ist ein flüssige Sauerteig auf Dinkelbasis. Mit 10% auf das Mehl
dosiert, ist er zur Herstellung von 100% Dinkelgebäcken mit hervorragen-
dem Gebäckvolumen geeignet. Ebenfalls neu ist „Agrano Bio Roggensauer“,
ein biologisches Teigsäuerungsmittel in flüssiger Form. 

Info: Tel. (0511) 42 20 01, www.siebin-agrano.de

Neue Insektenvernichter von Dekur
Die beiden neuen Insektenvernichter „Dekur 9000“ (Foto)

und „Dekur 9500“ aus hochglanzpolier-
tem, korrosionsfreiem V2A-Edelstahl
sind die ideale Wahl für die Lebens-
mittelbranche. Durch zwei splitterge-
schützte Stabröhren mit je 30 bzw. 40
Watt werden die Schädlinge angelockt
und an dem selbstreinigenden elektri-
schen Fanggitter sofort vernichtet.
Reinigung und Wartung sind schnell
und werkzeuglos möglich. Zur Endsi-

cherung gibt es zwei getrennte Sicherheitskreise. Die Geräte sind freihän-
gend, als Wandgerät oder stehend einsetzbar.

Info: Tel (02 61) 40 95 27, www.dekur-international.de
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